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〈同仁会〉イルミネーション2025

【期間】2025/11/10～2026/1/9

【点灯時間】16：30～19：00まで（最終日は18：00まで）

場所：いのはなテラス・同仁会薬局

一般財団法人同仁会では、毎年この季節に

イルミネーションを設置しています。

今年もイルミネーションが点灯されました。

〈にし棟３階売店〉
千葉大学「無添加・果汁１００％リンゴジュース」販売中

柏の葉キャンパスの環境健康フィールド科学センターが管理する沼田農場で育った

リンゴで作った「無添加・果汁100％リンゴジュース」の販売を開始しました！

保存料、砂糖などの甘味料を加えずに作ったリンゴジュースです。

数量限定ですので、お買い求めはお早めに！

〈種 類〉 「つがる」「あかね」「紅玉」の３種類。

※今後、収穫量や時期によって種類は変動します。

〈サイズ〉 １リットル瓶

〈価 格〉 １,０００円（税込）

●保存料・砂糖不使用！数量限定！

〈職員学生食堂フォレスト〉
千葉市「健康づくり応援店」に認定されました。

外来レストラン「キッチンぴなこ」につづき、弊団体が運営する

職員学生食堂も千葉市の「健康づくり応援店」に認定されました。

職員学生食堂「フォレスト」では、栄養成分の表示をはじめ、

野菜たっぷりメニューや塩分控えめメニューを提供しております。

これからも職員・学生のみなさまの健康づくりを応援できるような

食堂を目指して参ります。



〈にし棟３階理容室〉毎月２回、ウィッグ相談会開催中！

〈同仁会〉クリスマスイベント2025

●【予約不要】専門スタッフがご相談を承ります。

● 2025年12月

12/10（水）11：00～15：00

12/24（水）11：00～15：00

● 2026年1月

1/14（水） 11：00～15：00

1/28（水） 11：00～15：00

● 2026年2月

2 / 4（水） 11：00～15：00

2/25（水） 11：00～15：00

今後の相談会スケジュール

ウィッグの選び方って？どんなものが必要なの？

とりあえず話だけ聞きたいなど、ウィッグに関することをお気軽にご相談ください。

〈場 所〉 にし棟３階 理容室

〈日 時〉 毎月２回（第２・第４水曜日） １１：００～１５：００

※祝日などにより休みの場合があります。

〈お問合せ先〉 株式会社アデランス

櫻井（さくらい） ℡：０８０－４９４４－５６６１

太田（おおた） ℡：０８０－４１０３－６５５０

〈開催期間〉２０２５年１２月２２日（月）～２６日（金）※各店舗にて異なります。

〈開催場所〉にし棟３階サテライトローソン・１階ローソン（ホスピタルストリート店）・にし棟３階医療品売店

ベーカリー＆レストランキッチンぴなこ・タリーズ千葉大学病院店・職員学生食堂（関係者のみ）

にし棟３階
医療品売店

●ガラポン抽選会

開催店のレシート持参でガラポ

ンに参加できます！

１２/２４・１２/２５開催

●マンヨーケン駅弁販売

１２/２５開催

にし棟３階
サテライトローソン

１階ホスピタルストリート
ローソン

●デザートセール

人気デザートを日替わり販売！

１２/２２～１２/２６開催

１階正面玄関横
タリーズ千葉大学病院店

●クリスマスバッグ2025

例年大好評のクリスマス限定

バッグを販売致します。

・タリーズハニー

・シングルサーブコーヒー

・オリジナル菓子２点

・１杯半額チケット

１２/２２～１２/２６開催

●試飲会

コーヒーと紅茶をご用意。

タリーズハニーとホイップを

お好みでトッピングできます。

１２/２４・１２/２５開催

ホスピタルストリートにて

キッチンぴなこ
ベーカリー

キッチンぴなこ
レストラン

今年最後のビッグイベント！毎年恒例のガラポンも！

●ドーナツ＆パイセット販売

イベント期間限定のセットです！

１２/２２～１２/２５開催

●サンタさんパン、

ツリーパンを限定販売！

１２/２２～１２/２５開催

●クリスマス特別メニュー

イベント期間限定

ローストビーフ丼＆デザートセット

を販売致します。

１２/２２～１２/２５開催

※変更となる場合がございます。詳細はイベントポスターをご確認ください。



【営業時間】

〈モーニング〉8：00～10：00

和食・洋食のセットやうどん・

そば・カレーなど朝だけの特別

メニューをご用意しております。

〈ランチ〉10：00～16：00

和食・洋食・ラーメン・パス

タ・うどん、そしてスイーツな

ど、さまざまなメニューをご用

意しております。

〈定休日〉土日祝日

ホールは、朝７時から開放して

います。休憩・お手洗いにご利

用ください

〈キッチンぴなこ〉冬限定メニューのご紹介

熱量や塩分など、健康を意識されている方におすすめ。

〈お品書き〉

・焼き鳥

・ぶりの胡麻焼き

・鮭わかめごはん

・冬野菜の蒸しサラダ

・白菜とエノキのスープ

・牛乳寒天

●冬の健康応援御膳 千葉大学医学部附属病院和漢診療科 並木前科長監修

寒い季節にぴったりのあたたかメニューが勢ぞろい

焼津産鰹節と日高昆布を使用した白だし

のうどんつゆが食欲をそそります。

キッチンぴなこ自慢のえび天がお出汁と

良く合います。

寒い季節だけのあたたかいおうどんです。

●鍋焼きうどん

ホワイトソースにシャキっとした

スライスタマネギの食感もGood！

この季節だけのアツアツメニューです。

●ミートドリアミニサラダ付き

今シーズンは、帆立・白菜・ごぼう・

長ネギ・トマトが入ったペペロンチーノ

です。あっさりとしているのにコクを

感じる一品です。

●冬のペペロンチーノミニサラダ付き

1,300円（税込）

1,200円（税込）

1,100円（税込）

1,200円（税込）

編集長のつぶやき

暑い暑いと汗を拭っていたかと思えば、あっという間に冬ですね。

もう年が明けちゃうね、なんて話しているうちにまた夏になっているんでしょうね…

体感ですが、歳を重ねるごとに時間が経つのが早くなります。

先日、高校の同窓会を学年単位で開催したのですが、時の経つのは早いものだと

あらためて痛感しました。

皆様、お体には気を付けて、新しい年も皆様の笑顔が絶えませんように。
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